TAPAS

je synonymem pro malé obcerstveni, degustacni talifek ¢i jednohubky. Nazev tapas
pochdzi ze Spanélska, kde je tento zpusob stravovani velice obliben. Lze fici, Ze jde o
zpusob stravovani, jenz je realizovan ve spolecnosti pratel nebo vice osob, které spolu
sdileji stul a popijeji skvélé Spanélské vinko.

Queso Manchego (semicurado) 118,-
Tradiéni michany syr z oblasti Castilla La Mancha. Vyzrava 45 dni. Vyrabi se

z kravského, ovciho a koziho mléka.

Jamon Serrano Reserva 15 meses (veprova susend Sunka z bilého vepre Duroc) 118,-
Lomo, Salchichon Ibérico, Chorizo Iberico 118,-
Lomo - tradi¢ni Spanélska specialita, vyrobena z nejjemné&jsSiho masa ze hibetu. Lomo je libovée,

velmi chutné a Stavnaté - nachazi se blizko patere a zeber

Salchichon Ibérico-tradicni salamek,

vyrobeny z mletého libového a tu¢ného masa, soli a pepre. Maso pochazi z ¢ernych iberskych vepru.
Chorizo Ibérico - tradi¢ni produkt vyrobeny pouze z pfirodnich ingredienci - mletého libového

a tu¢ného masa, pikantni papriky a koreni. (50%podil iberskych veprua)

Angulas Pil-Pil - mali uhofici (surimi) - na extra virgin oleji,éesneku a pikantni 185,-
papricce

Gambas con Fino y Chamon — grilované krevety se suchym sherry a Jamonem 195,-
Calamares fritos — smazené cerstvé kalamary se salsou Alioli 215,-
Pulpo alla Gallega - chobotnice po galicijsku s pe¢enym bramborem a uzenou 245,-
paprikou

Pollo al Ajillo — kureci kridla na ¢esneku a viné 98,-
Albondigas con Tomate — masové koule v rajcatové omacce 118,-
Pollo a la Vasca - trhané kure na baskicky zpusob 128,-
Carne de Cerdo - konfitovana krkovice se Spanélského vepre DUROC se salsou 138,-
Romesco

Pimientos de Padron - Spanélské papricky grilované s citronem a mofskou soli 85,-
Patatas Arrugadas — pecené brambory v soli servirované s pikantni salsou Picon 68, -
Ciruelas en Jamon — pecené Svestky marinované v brandy, balené v pastrami Sunce 98,-
Tortilla de patatas — klinek bramborové tortilly 75,-
Aceitunas - olivy plnéné ancovickou 85,-
Pan - domadci pecena bageta 18-

DEZERT

Churros — prelité s horkou ¢okoladou nebo karamelem 115,-

PRO TY, KTERI SE NEVYBRALI ZE SPANELSKYCH TAPAS
JSME PRIPRAVILI:

Polévka dle denni nabidky

0,251 Hovézi vyvar s jatrovou ryzi a julienne zeleninou 65.,-
0,251 Krkonosské Kyselo 68,-
Hlavni chody
200 g Veprova jatra na rostu, hranolky, tatarska omacka 215,-
150 g Upicky Fizek, kysané zeli, houskovy knedlik 218,-
150 g Rolka z kraliciho hibetu s parmskou Sunkou, masovou fazi a jatry, 275,-
hraskove pyré
700 g Pres noc pecené hovézi Zebro na cerném pivu, bramborové chipsy 338,-

Alergeny jsou k dispozici na vyzadani u obsluhy.
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Cava Summarocca Brut Nature 2CV, 0,11-75,-

Bodeguas Sumarroca, oblast CAVA

Bilé Sumivé vino brut nature bez pridanych sific¢itant, z vinafské oblasti Cava, z odrady Xarello.
Vyrabi se tradi¢ni metodou champenoise. Zraje 12 mésicl v lahvi.Ma ¢istou a jasnou Zlutou barvu
se zlatymi odlesky, intenzivni aroma bilého ovoce s tony vlasovych nudli a Sneka z listkového

tésta.V chuti je svézi, ovocité a Zivé s pfijemnou kyselinkou a jemnym perlenim.

El Jardin de la Emperatiz Blanco, 0,11-59,-
Finca de Emperatiz, oblast RIOJA

Bilé vino suché, z vinarské oblasti Rioja, z odrudy Viura, z hroznu vinné révy vice nez 60 let
starych. Ma svétle Zlutou barvu se zelenym odstinem, delikatni aroma s tony hrusek, citrusového
ovoce, jasminu a Cerstve ususené travy.V chuti je, vyvazené, ovocité s pfijemnou kyselinkou,
dobre pitelné.

llusionista Verdejo, Bodegas Altura, 0,11-65,-

oblast RUEDA

Bilé vino suché, z vinarské oblasti Rueda, z odridy Verdejo z hlav vinné révy starych 25 let,
vysazenych v kamenité pudé v nadmorské vysce 800 m. Ma slamové zZlutou barvu se zelenymi
odlesky, intenzivni ovocité aroma cerstvého tropického ovoce, ananasu, maracuje a bezového
kvétu.V chuti je kulaté, vyvazené, s pfijemnou kyselinkou, dobrou strukturou a dlouhotrvajicim
zaveérem, ktery vybizi k dalsi skleni¢ce.Penin 89 b.

Pazo de Villarei Albarino, 0,11-75,-
oblast RIAS BAIXAS

Bilé vino suché, z vinarské oblasti Rias Baixas, z odrady Albarifio z podoblasti Val do Salnés pobliz
Atlantického oceanu.Fermentce probiha dlouhou dobu v tancich z nerezaveéjici oceli pri nizkeé teploté,
aby byl zachovan aromaticky potencial odrady.Ma atraktivni slamoveé Zlutou barvu s nazelenalym
odstinem, aroma citrusového ovoce, pomela, merun€k a kvétin.V chuti je pfijemné s osvézujici
kyselinkou, slanosti a tény ovoce. Penin 90 b.

Hecula Monastrell, Bodega Castano, 0,11-59,-
oblast YECLA

Cervené vino suché z oblasti Yecla v autonomii Murcia.Vino je vyrobeno z hroznu odrudy
Monastrell ze starych kefu s nizkym vynosem. Zraje 6 mésict v novém americkém dubovém sudu.
Ma intenzivni tfeSnovou barvu, aroma kakaa, cerveného a cerného zralého ovoce, sladkého koreni
a tony zakourenosti.V chuti je mohutné€, delikatni, jemné ale dobre strukturované€, plné

s dlohotrvajici dochuti. Penin 89 b.

Finca del Marquesado Crianza, 0,11-65,-
Bodegas Valdemar, oblast RIOJA

Cervené vino suché, z vinarské oblasti Rioja, z odriud Tempranillo, Garnacha a Graciano.Fermentace
probihd v tancich z nerezavéjici oceli. Zraje 13 mésicli v americkych dubovych sudech.Ma rubinové
cervenou barvu s garnatovym odstinem, vyrazné aroma cerveného ovoce a fialek s nadechem

vanilky, muskatového ofisku a cedrového dreva.V chuti je kulaté, vyvazené a masité s tony

Cerstvého ovoce. V chuti je cisté, vyvazené, strukturované s dobrou kyselinkou a tfislovinou s tony fenyklu.

Penin 92 b.

Cepa Gavian, Crianza 2020, 0,11- 99,-
Bodega Vina Pedrosa,oblast RIBERA DEL DUERO

Cervené vino suché, z vinarské oblasti Ribera del Duero, z odridy Tempranillo z vinic starych 20 let
vysazenych v nadmorské vysce 840 m v jilovité pudé&.Zraje 12 mésicli v americkych a francouzskych
dubovych sudech a nasledné 12 mésicl v lahvi.M4 intenzivni tfeSiiové cervenou barvu s fialovym
nadechem, vyrazné aroma lesniho ovoce, cerného rybizu, bortavek, kofeni a minerald.V chuti

je delikatni s dobfe integrovanou trislovinou, je intenzivni s dlouhotrvajici dochuti a tony ovoce

a vanilky. Penin 90 b. Parker 90 b.
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